
Menù

bietole. salsa acida alle uova di pesce, aglio nero
Polpo arrosto

D I  M A R E

Roasted octopus, Swiss chard, fish roe sauce, black garlic
Allergeni / allergens  4  / 7 / 14

cozze, vongole, bottarga e profumo di limone
Fregula di mare

Fregula with mussels, clams, mullet roe and a touch of lemon

Allergeni / allergens  4 / 7 / 9 / 12 / 14

purea di patate al limone, spinacio novello, salsa mediterranea
Filetto di orata

Seabream fillet, lemon mashed potatoes, baby spinach, Mediterranean sauce

Allergeni / allergens 1 / 4  / 14

Tartelletta frolla, curd al limone bio, meringa bruciata, crumble, gelato al limone
Lemon curd

Shortcrust pastry tartlet, organic lemon curd, burnt meringue, crumble, 
lemon ice cream.

Allergeni / allergens  4 / 7 / 9 / 12 / 14

65 euro

Coperto e caffè inclusi
Bevande escluse



Menù

bietole. salsa acida alle uova di pesce, aglio nero
Carpaccio di manzo

D I  T E R R A

Roasted octopus, Swiss chard, fish roe sauce, black garlic
Allergeni / allergens  4  / 7 / 9 / 10 / 12

zafferano, cozze, funghi cardoncelli, purpuzza, polvere di rosmarino 
Fregula di terra

Fregula, saffron, mussels, porcini mushrooms, “purpuzza”, rosemary powder

Allergeni / allergens  7 / 12 

millefoglie di patate al burro salato, hummus di melanzane, demi-galce al mirto
Pancia di maialino

Piglet belly, potato mille-feuille with salted butter, aubergine hummus, myrtle demi-glace

Allergeni / allergens 1 / 4  / 14

crema al mascarpone, savoiardi, caffè, cacao
Tiramisù

Mascarpone cream, savoiardi biscuits, coffee, cacao
Allergeni / allergens  1 / 3 / 7 

55 euro

Coperto e caffè inclusi
Bevande escluse


	Menù
	DI MARE
	Polpo arrosto
	bietole. salsa acida alle uova di pesce, aglio nero
	Roasted octopus, Swiss chard, fish roe sauce, black garlic

	Fregula di mare
	cozze, vongole, bottarga e profumo di limone
	Fregula with mussels, clams, mullet roe and a touch of lemon

	Filetto di orata
	purea di patate al limone, spinacio novello, salsa mediterranea
	Seabream fillet, lemon mashed potatoes, baby spinach, Mediterranean sauce

	Lemon curd
	Tartelletta frolla, curd al limone bio, meringa bruciata, crumble, gelato al limone
	Shortcrust pastry tartlet, organic lemon curd, burnt meringue, crumble,  lemon ice cream.
	Coperto e caffè inclusi Bevande escluse



	65 euro
	Menù
	DI TERRA
	Carpaccio di manzo
	bietole. salsa acida alle uova di pesce, aglio nero
	Roasted octopus, Swiss chard, fish roe sauce, black garlic

	Fregula di terra
	zafferano, cozze, funghi cardoncelli, purpuzza, polvere di rosmarino
	Fregula, saffron, mussels, porcini mushrooms, “purpuzza”, rosemary powder

	Pancia di maialino
	millefoglie di patate al burro salato, hummus di melanzane, demi-galce al mirto
	Piglet belly, potato mille-feuille with salted butter, aubergine hummus, myrtle demi-glace

	Tiramisù
	crema al mascarpone, savoiardi, caffè, cacao
	Mascarpone cream, savoiardi biscuits, coffee, cacao
	Coperto e caffè inclusi Bevande escluse



	55 euro

